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"Ho-h6-hohe Gewinne!

NS
1x 155.000 £ 20X 5.000 €

Extra-Gewinnchance:
9X KitchenAid Classic

3 gleiche Symhole freirubbeln, anrufen & teilnehmen!

Ihre kostenlose Gewinn-Hotline:

= & 4
eilnahmeschluss ist der 31.12.2021 (um 19:00 Uhr). Mit der Teilnahme am Gewinnspiel erkliren Sie sich mit den Gewmnsp«elbedmgungen
Binverstanden. Die Gewinnspielbedingungen finden Sie unter www.teilnahmebedingungen.bild.de
BILD erscheint im Verlag Axel Springer SE, Axel-Springer-Str. 65, 10888 Berlin, vertreten durch den Vorstand, Amtsgericht Charlottenburg 1
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Zutaten

Fiir den Teig:

. 2 mittelgroBe EiweiB

. 100 Gramm puderzucker, gesiebt

. 350 Gramm Mandeln, gemahlen, unblanchiert

1% Teeloffel Zimt

Zum Bestreichen:
. { mittelgroBes EiweiB
-100 Gramm puderzucker, gesiebt

o

Zubereitung: d s
1. Fiir den Teig die EiweiBe halb steif schiagen. Dann langsam en Exu‘a G i
_ -Gewinnchance:

en und immer weiter schiagen,
bis der Eischne
oder einem Gefrierbeutel mindestens 2 stunden kih!-
stellen, am {iber Nacht.
2. Den Teig auf einer leicht mit Mandeln bestreuten Arbeitsflache
knapp 1 cmM dick ausrollen. Mit P\étzchenausstecher Sterne aus-
stechen. Die Form swischendurch immer wieder in Kkaltes Wasser
oder P . damit der Teig nicht anklebt.
3. Sterne auf belegtem Blech verteilen. Fur den
Guss das EiweiB steif schlagen, dabei gegen Ende den gesiebten
puderzucker einrieseln lassen und immer Weiter schlagen, bis

der Eisch
4. Ofen auf 100
eines Backpinse

verwenden.
ca. 15 Minuten im 0Ofen backen hzw. eher trocknen

5, Zimtsterne
|assen. Achtung: Sie sollten schon weiB bleiben und diirfen noch

etwas weich sein.

gesiebten Puderzucker dartibersieb 5 K
e sehr steif ist. Mandeln und Zimt darunterheben. x “che“ Aid c =
lassic

1
|uft vorheizen. Die Sterne mithilfe
|s mit dem Guss pestreichen. Alternativ Messer

Ihre kostenlose Gewinn-Hotline:

0800/ 18 26 99 7

Montags-freita
gs von 9:00 bis 19:
bis 19:00 Uhr, samstags von 9:00 bis 14:00 Uhr, auB
: , auBer an Feiertagen

www.bild.de/gewinne
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